
īŞŁŎłŜ Ŋ ŊŎŔŅ — ŝŒŎ ŏśŋŊŀş őŒŐŀőŒŜ, ŊŎŃńŀ ōŅ ŌŎņŅŘŜ ň ńōş ŏŐŎņňŒŜ 
ł ŎńňōŎŗŅőŒłŅ. Ģ ŊŎŔŅ őŎńŅŐņňŒőş ōŅŁŎŋŜŘŎŅ ŊŎŋňŗŅőŒłŎ ŊŎŔŅňōŀ, ŊŎŒŎ-
Őśŉ ŏŎŇłŎŋşŅŒ ŏŐŎŁœńňŒŜ ōŅŐłōœŞ őňőŒŅŌœ ň ŒŅŌ őŀŌśŌ œŋœŗŘňŒŜ ōŀŘŅ 
őŀŌŎŗœłőŒłňŅ ň ōŀőŒŐŎŅōňŅ, ŎőŎŁŅōōŎ œŒŐŎŌ. ĲŀŊņŅ Ŏō œōňŊŀŋŅō ŏŎ łŊœőœ 
ň ŎŗŅōŜ ŇŀŏŎŌňōŀŅŒőş (Ŋŀņńśŉ ňŇ łŀő ŏŎŌōňŒ őłŎŞ ŏŅŐłœŞ ŗŀŘŊœ ŊŎŔŅ, ōŅ 

ŏŐŀłńŀ ŋňГ).
Ģ ŗŀŘŊŅ ŝőŏŐŅőőŎ ŏŐňŌŅŐōŎ 18-20 Ń ŊŎŔŅ. ĥőŋň ŏŎőŗňŒŀŒŜ, őŊŎŋŜŊŎ ŝŒŎ 
ŇŅŐōśŘŅŊ, ŏŎŋœŗňŒőş 144. Ģ ŎńōŎŉ şŃŎńŅ ńłŀ ŇŅŐōŀ, ŒŎ ŅőŒŜ ŝŒŎ 72 şŃŎńś, 
ŊŎŒŎŐśŅ Łśŋň őŎŁŐŀōś łŐœŗōœŞ! Ġ  ŒŅŏŅŐŜ ŏŐŅńőŒŀłŜŒŅ ŌŀőŘŒŀŁś: 
ŊŎŃńŀ ōŀ ŏŎŋŊŀŕ ł ŊŎŔŅŉōŅ őŒŎşŒ ńŅőşŒŊň ŊňŋŎŃŐŀŌŌŎł ŊŎŔŅ, őŊŎŋŜŊŎ ł 
ōňŕ ŐœŗōŎŉ ŐŀŁŎŒśГ ЭŒŎ łńŎŕōŎłŋşŅŒ ň ŏŎŇłŎŋşŅŒ ŏŎ-ńŐœŃŎŌœ œłňńŅŒŜ 

őłŎŞ ŋŞŁňŌœŞ ŗŀŘŊœ ŊŎŔŅ.





















(это метод профессиональной оценки кофе): 

мы используем «золотое» соотношение 60 г 

кофе на 1 л воды, поэтому рассчитать, сколько 

кофе нужно на вашу любимую чашку, просто.

Заливаем свежемолотый кофе (помол похож на 

тростниковый сахар) горячей, но не кипящей 

водой до краев. Ждем 4 минуты. После 

ломаем образовавшуюся корочку ложкой, 

немного ждем, когда чашка остынет, —

и можно пить! Просто и вкусно.










